
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

CENA DE FIN DE AÑO 2009 
 

Cocktail de Cava y selección especial de aperitivos 
 

Brocheta de Zamburiñas y Pulpo, al aroma de Jengibre  
 

Crujiente de Cigalas y Vieiras, sobre Chutney de Mango 
 

Ensalada de Bogavante,  
con vinagreta de Cava y Caviar de Erizo de Mar 

 
Medallones de Rape,  

sobre emulsión de Queso San Simón 
 

Solomillo de Buey con Colmenillas y Castañas 
 

Capricho de Mousse de Chocolate 
Helado de Pistacho 

 
Café Natural Arábigo de Colombia, Tés e Infusiones 

Turrones, Dulces y Uvas de la suerte 
 

Vino Blanco: Valdamor 08. D.O. Albariño 
Vino Tinto: Viña Pomal crianza 06, D.O. Rioja 

Cava: Castillo de Perelada Brut Reserva, D.O. Empordá 
 

P.V.P.  75,00  €,  IVA incluido  
 

Cena y alojamiento 95€/persona 
 

 
COMIDA DE NAVIDAD 

 
Cocktail de Cava 

y selección especial de aperitivos 
 

Pulpo “a feira” sobre dados  
de Patata en doble temperatura 

 

Crujiente de Vieiras y Langostinos, sobre salsa Romesco 
 

Crema de espinacas con queso San Simón 
 

Bacalao confitado con espuma de Coliflor 
 

Jarrete de ternera al vino de Mencía 
 

Tronco de Navidad 
 

Café Natural Arábigo de Colombia, Tés e Infusiones 
Turrones y Dulces 

 

Vino Blanco: Xion 08. D.O. Albariño 
Vino Tinto: Viña Pomal crianza 06, D.O. Rioja 

Cava: Castillo de Perelada Brut Reserva, D.O. Empordá 
 

P.V.P.  50,00  €,  IVA incluido  
 

 
. 

COMIDA DE REYES 
 

Cocktail de Cava 
y selección especial de aperitivos 

 

Pulpo a feira sobre dados de Patata a doble temperatura 
 

Crujiente de Vieiras y Langostinos, con chupito de Soja 
 

Crema de Nécoras 
 

Rollito de Lenguado con Espárragos trigueros y  salsa fina holandesa 
 

Papiro crujiente relleno de Ternera estofado con Setas de temporada 
 

Roscón de Reyes 
 

Café Natural Arábigo de Colombia, Tés e Infusiones 
Turrones y Dulces 

 

Vino Blanco: Xion 08. D.O. Albariño 
Vino Tinto: Viña Pomal crianza 06, D.O. Rioja 

Cava: Castillo de Perelada Brut Reserva, D.O. Empordá 
 

P.V.P.  50,00  €,  IVA incluido  


